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وتحبربر     2005الصبربراينع مبربرا     بأجزائهبربرا  8  القياسبربري  ادنيةيبربر لموا بربر    لبديلبربر   القياسبربري  ادنيةيبربر   تعتبربره هبربرلمو افوا بربر    
 .امحله



 

 

 

 
 افقدم 

 

 الأردنية ات القياسية  ـإعداد المواصفيتم  ردن، حيث  لأ ردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأا مؤسسة المواصفات والمقاييس  
فنية اللجان  ،من خلال لجان  هذه  أعضاء   مشكلة    عادة    وتكون  الرئيسية  ممثلين  من  المواصف  للجهـات  بموضوع   ةـالمعنية 

إب  ذه الجهات، ويكون له القياسية ال ـالحق في  المواصفة  والملاحظات حول رأي  ـداء    تعميم   فترةوذلك أثناء    ،القياسية  هذه 
قدر   والإقليمية والوطنية   الدولية   القياسية   ردنية موائمة للمواصفات لأ االقياسية  ل المواصفـات  ـسعيا  لجع  تصويت، ال  شروع م
 جل إزالة العوائق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السلع بين الدول.أمكان وذلك من لإا

 
قواعد :  2، الجزء  2005/ 2-1  ي لمديرية التقييسـتتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقا  لدليل العمل الفن

 . *هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية  
 

السكر   الدائمة للسكر ومنتجات  الفنية  اللجنة  القياسية الأردنية    41وبناء  على ذلك فقد قامت  المواصفة  -8بدراسة 
افتطلبات 1  الجزء  ،بالشوكولات الخاصة    1/2005 الأردنية    :  القياسية   ،بالشوكولات الخاصة    2005/ 2-8والمواصفة 

والمحشوع2  الجزء افغل    الشوكولات   الأردنية  و   :  القياسية  : 3الجزء،  بالشوكولات الخاصة    3/2005-8المواصفة 
البيضاء الأردنية    الشوكولات   القياسية  المواصفة  الشوكولات  الخاص    8/2025ومشروع  بربربر  السكر  ومنتجات  بالسكر 

( من 12وذلك استنادا  للمادة )،  2025/ 8وأوصت باعتماد المشروع المعدّل كقاعدة فنية أردنية    ومنتجات الشوكولات ، 
 وتعديلاته. 2000 لعام (22)قانون المواصفات والمقاييس رقم  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
ــ ـــ ـــ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ــــ  ـ
    قيد التعديل.  *
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 الشوكولات  ومنتجات الشوكولات   بربربربرالسكر ومنتجات السكر 
 

 المجال -1
 

ــوكولاتة   ــواع الشـ ــع أنـ ــا  ميـ ــب توفرهـ ــتراطات الواجـ ــة بالاشـ ــية الأردنيـ ــفة القياسـ ــذه المواصـ ــتص هـ ــتخـ ــذه    ةالوارداومنتجاتـ في هـ
 والمخصصة للاستهلاك البشري. الأردنية المواصفة القياسية

 

 سي افراجع التقيي -2
 

المرجعية التالية لا يمكن الاستغناء عنها لتطبيق هذه الوثيقة. في حالة الإحالة المؤرخة تطبق الطبعة المذكورة فقط، الوثائق  
أما في حالة الإحالة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الوثيقة المرجعية المذكورة أدناه )متضمنة أي تعديلات(، علما  بأن 

 توي على فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحاضر. مكتبة مؤسسة المواصفات والمقاييس تح
 . المنكهات  استخدام ، الخطوط التوجيهية في2008-66 ائيغذ ال   دستورال الصادرة عن هيئة    التوجيهية لخطوطا  -
 . ، المواصفة العامة للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف193مواصفة هيئة الدستور الغذائي   -
 وتعديلاته.   ، الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأغذية2023/ 915التشريع الأوروبـي    -
 بطاقة البيان للمواد الغذائية المعبأة مسبقا .   ـــــــ  ، بطاقة البيان9المواصفة القياسية الأردنية    -

 .، المواصفة العامة للمضافات الغذائية94المواصفة القياسية الأردنية    -

 مدد الصلاحية للمواد الغذائية.ـــــــ    ، المواد الغذائية288لمواصفة القياسية الأردنية  ا  -

 القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية. ـــــــــــ   ، الاشتراطات الصحية 493المواصفة القياسية الأردنية    -

 ، بطاقة البيان ــــــ الخطوط التوجيهية لوضع بطاقة البيان الدالة على العناصر الغذائية.1473المواصفة القياسية الأردنية    -
 . والصحيّة، بطاقة البيان ـــــــ الخطوط التوجيهية لاستخدام التنويهات الغذائية  1474المواصفة القياسية الأردنية    -
الأردنية    - القياسية  البيطرية في 1533المواصفة  الأدوية  لمتبقيات  القصوى  ــــــ الحدود  الغذاء  الصحية وسلامة  الشؤون   ،

 الأغذية من أصل حيوانــي.
الأردنية    - القياسية  الغذاء1925المواصفة  وسلامة  الصحية  الشؤون  والمتبقيات   ،  المبيدات  لمتبقيات  القصوى  الحدود 

 العرضية في الأغذية والأعلاف.
 ، المتطلبات العامة للأغذية الحلال.2060المواصفة القياسية الأردنية    -
 المواد والأدوات المعدّة للتلامس مع الغذاء.  ، 2130الأردنية   القاعدة الفنية  -
 المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع الغذاء.   ، 2131الأردنية   القاعدة الفنية  -
 مواد التعبئة والتغليف.   ، 2132الأردنية   القاعدة الفنية  -

 تعديلاتا. و   2011تعليمات المؤسسة العامة للغذاء والدواء الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية لسنة   -
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الخاصة    - والدواء  للغذاء  العامة  المؤسسة  لسنة  تعليمات  بالأسواق  المتداولة  الغذائية  المواد  من  العينات   2015بأخذ 
 وتعديلاتا. 

 وتعديلاتا.  2015لمحليات لسنة  الخاصة باالمؤسسة العامة للغذاء والدواء  تعليمات    -
 

 ساسي اد الو ف والعوام  التركيبي  -3
 

وهـي    1 وصـاف الـواردة أدناه والملخصـة في الجـدولللأ  ومطابقـةالمعـروف لمنتجـات متجانسـة    لشـائع سـم اهـي الا  لاتةالشـوكو 
، ومضــافات أخــرى  المحليــاتواد الكاكــاو الــن يمكــن د هــا مــع منتجــات الحليــب، والســكر و/أو  مــتنــتم مــن عمليــة تصــنيع  

، باســـتثناء  للاســـتهلاكوقـــد تضـــاف مـــواد غذائيـــة أخـــرى صـــالحة    القياســـية الأردنيـــة،  مـــن هـــذه المواصـــفة  5البنـــد  مدرجـــة في  
ــا   ــدقيق والنشـ ــة في ال)الـ ــات المدرجـ ــدا المنتجـ ــا عـ ــودمـ ــفة  2-1-1-3و  1-1-1-3  بنـ ــذه المواصـ ــية الأردنيـــة(  مـــن هـ   القياسـ

يتجـاوز  مـوع هـذه المضـافات    لّا أ  بالمتنوعـة. و ـ  ولاتةدسـم الحليـب، لتشـكيل منتجـات الشـوك باسـتثناءوالدهون الحيوانية 
 .4البند  ويسمح باستخدام الزيوت النباتية كما في  للمنتجات النهائية الإجماليمن الوزن   ٪  40

 )التركيب(  الشوكولات أةواع  3-1
 الشوكولات    3-1-1
المرة    أيضا    ى المسمالمنتم    3-1-1-1 الحلوة  الشوكولاتة  المناطق  بعض  الحلوة    وأفي  نصف  الشوكولاتة   وأالشوكولاتة 

 لما ورد في   مكوناته  في   والمطابق  السكريات  له   المضاف  المنتم، وهو  (Fondant)أو الشوكولاتة الذوابة    )الداكنة(   السوداء
 . 1الجدول 

 مكوناته  في  والمطابق السكريات له المضاف المنتم، Chocolate a la tazaالشوكولاتة الساخنة المكثفة  3-1-1-2
 . 1الجدول  لما ورد في  

 الحلوع   الشوكولات    3-1-2
 . 1الجدول    مكوناته  في   والمطابق   السكريات  له المضاف   المنتم  3-1-2-1
 السكريات   له   المضاف   المنتم ،  Chocolate familiar a la tazaالشوكولاتة العائلية الساخنة المكثفة    3-1-2-2

 .1الجدول   مكوناته  في  والمطابق
 Couvertureكساء  شوكولات  التغطي  وال   3-1-3

 . 1الجدول    لما ورد في  مكوناته في والمطابق  السكريات  له   المضاف   المنتم

 الشوكولات  بالحليب 3-1-4
لى إضافة مكونات الحليب إ الحليب    ، تشير جوامد1الجدول    لما ورد في  مكوناته  في  والمطابق  السكريات  له  المضاف  المنتم

 بنسبها الطبيعية، علما  أنه  وز إضافة دسم الحليب أو نزعه. 
 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
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 Family Milk Chocolateمن ةوع    العائلي    الشوكولات  بالحليب  3-1-5
في  مكوناته  في  والمطابق  السكريات  له   المضاف   المنتم ورد  "جوامد  ،1  الجدول  لما  مكونات إ   "الحليب  تشير  إضافة  لى 

 الحليب بنسبها الطبيعية، علما  أنه  وز إضافة دسم الحليب أو نزعه.
 Couvertureكساء بالحليب من ةوع شوكولات  التغطي  وال   3-1-6

على   أنه  وز إضافة دسم الحليب أو نزعه   ، علما  1الجدول    لما ورد في   مكوناته  في   والمطابق  السكريات   له  المضاف  المنتم
 . ٪31أن يكون الدسم الكلي 

 منتجات شوكولات  أخرى  3-1-7

 الشوكولات  البيضاء  3-1-7-1
في  مكوناته  في  والمطابق  السكريات  له   المضاف   المنتم ورد  الحليب"تشير    ،1الجدول    لما  مكونات إ   "جوامد  إضافة  لى 

 الحليب بنسبها الطبيعية، علما  أنه  وز إضافة دسم الحليب أو نزعه.
 شوكولات  الجندويا   3-1-7-2

 ما يلي:له وقد يضاف    ، 1الجدول    لما ورد في  مكوناته في والمطابق  السكريات  له   المضاف   المنتم
النهائية على أكثر من   المنتجات  التبخر، بحيث لا تحتوي  الناجمة عن عملية  من   ٪   5أ( الحليب و/أو جوامد الحليب 

 جوامد الحليب المجفف. 
 ة، بكميات لا تتجاوز مع البندق المطحونور ، سواء أكانت كاملة أو مكسكسراتب( اللوز والبندق وغيرها من أنواع الم

 من الوزن الإجمالي للمنتجات.   ٪   60
 شوكولات  الجندويا بالحليب   3-1-7-3

في  مكوناته  في  والمطابق  السكريات  له   المضاف   المنتم ورد  تشير  1الجدول    لما  الحليب"،  مكونات إ   "جوامد  إضافة  لى 
اللوز والبندق وغيرها من أنواع   إليهاوقد يضاف  ،  الحليب بنسبها الطبيعية، علما  أنه  وز إضافة دسم الحليب أو نزعه

من  ٪   60لا يتجاوز   المطحون  ، سواء كانت كاملة أو مكسورة، بأي كميات بحيث يكون  موعها مع البندق كسراتالم
 الوزن الأجمالي للمنتجات. 

 Para mesa  شوكولات  افائدع  3-1-7-4

 ميكرون.  70 لىخام يزيد فيها حجم حبيبات السكر ع  ة شوكولات
 para mesaشوكولاتة المائدة    3-1-7-4-1

 . 1الجدول  لما ورد في  مكوناته  في  والمطابق ،السكريات  له   المضاف   المنتم

 نصف المرة para mesa  المائدة   شوكولاتة  3-1-7-4-2
 . 1الجدول  لما ورد في  مكوناته  في  والمطابق ،السكريات  له   المضاف   المنتم
 المرة  para mesa  المائدة   شوكولاتة  3-1-7-4-3
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 . 1الجدول  لما ورد في  مكوناته  في  والمطابق ،السكريات  له   المضاف   المنتم
 أةواع الشوكولات  )الشك (  3-2
 الرقائق    والشوكولات  (Vermicelli) الشوكولات  الشعيري   3-2-1

منتجات من الكاكاو أنتجت باستعمال تقنيات المزج والبثق والتقسية الن تكسب المنتجات خصائص فريدة ذات قوام  
تكون   فيما  وأسطوانية  قصيرة  أعواد  على شكل  الشعيرية  الشوكولاتة  وتكون  قطع   الشوكولاتة رقيق.  على شكل  الرقائق 

 ة. صغيرة مسطح
 الرقائق  والشوكولات الشوكولات  الشعيري     3-2-1-1

 . 1الجدول  لما ورد في  مكوناته  في  والمطابق ،السكريات  له   المضاف   المنتم
 الرقائق بالحليب  والشوكولات الشعيري  بالحليب  الشوكولات     3-2-1-2

لى إضافة مكونات الحليب إ تشير جوامد الحليب  ،1الجدول    لما ورد في مكوناته في والمطابق  ،السكريات له  المضاف المنتم
 بنسبها الطبيعية، علما  أنه  وز إضافة دسم الحليب أو نزعه. 

 الشوكولات  المحشوع   3-2-2
باستثناء الشوكولاتة الساخنة المكثفة   ، 1-3من أنواع الشوكولاتة المعرفة في البند    أكثر منتجات مغطاة بطبقة واحدة أو  

(Chocolate a la taza والشوكولاتة )   ــبالمعرفة    العائلية الساخنة   (Chocolate familiar a la taza والمنتجات )
، ولا للشوكولاتة، وتكون الحشوة مميزة بوضوح عن الطبقة الخارجية  Para mesaشوكولاتة المائدة    4-7-1-3ند  بفي ال

من   أيا   المحشوة  الشوكولاتة  الدقيقتشمل  الآيس كريم،  أ  حلوى  أو  البسكويت  أو  المعجنات  ألَا و  جزء    و ب  يقل 
 من الوزن الإجمالي للمنتجات ذات الصلة.  ٪ 25الشوكولاتة من طبقة التغطية عن  

 الهالين  - (الضياف )  شوكولات  التقديم  3-2-3
من الوزن الإجمالي، وتتكون القطع إما من الشوكولاتة المحشوة   ٪ 25قطع بحجم اللقمة لا يقل فيها مقدار الشوكولاتة عن  

البند   في  المعرفة  الشوكولاتة  أنواع  من  أكثر  أو  واحد  نوع  من  المكثفة   ، 1-3أو  الساخنة  الشوكولاتة  باستثناء 
(Chocolate a la taza  ) ــالمعرفة ب  العائلية الساخنة   والشوكولاتة   (Chocolate familiar a la taza والمنتجات )

 . Para mesaشوكولاتة المائدة    4-7-1-3ند بفي ال

 شوكولات  الكريم    3-2-4
لى إ  ٪ 13وجوامد حليب خالية الدسم من  ٪ 25ى ـودسم كلي حد أدن  ٪   55على أبحد  المنتم المضاف له السكريات 

 . 1الجدول   لما ورد في والمطابق في مكوناته    ٪   14
 الكاكاو زبدعائ   ببد الشوكولات  3-2-5

و زبدة حليب أو أو غير مهدرجة  أمهدرجة بالكامل    ةعريفه حلت به زيوت نباتيابق تأي نوع من أنواع الشوكولاتة الس
 . ٪5بنسبة أعلى من    و كل زبدة الكاكاوأ... إلخ محل بعض  ،  سمن الحليب
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 بربربربربربر ةسب افكونات دةواع الشوكولات   1الجدول  

 (خرىزال  وزن افواي الغلمائي  افضاف  ادإ)محسوب  ملى أساس افايع الجاف  للمنتج بعد  

 

 
 
 

 

 نقم البند 
ةوع  

 الشوكولات  

زبدع  
 الكاكاو 
د الح
 ىـدنالأ
٪ 

جوامد  
الكاكاو  
خالي   
 الدسم 

 ى ـدنالأد الح
٪ 

جوامد  
الكاكاو  

 كلي  ال
 ى ـدنالأد الح

٪ 

يسم 
 حليب

 ى ـدنالأد الح
٪ 

جوامد  
الحليب  
 الكلي  
 
٪ 

 ةشا/ 
 يقيق
 
٪ 

 بندق 

 أنواع الشوكولاتة )التركيبية(  3-1
 - - - - 35 14 18 الشوكولاتة  3-1-1

3-1-1-2 
لشوكولاتة  ا

  الساخنة المكثفة
18 14 35 - -  >8 - 

 - - - - 30 12 18 الشوكولاتة الحلوة  3-1-2

3-1-2-2 
لشوكولاتة  ا

العائلية الساخنة  
 المكثفة 

18 12 30 - -  >18 - 

3-1-3 
 شوكولاتة التغطية
 و الإكساء

31 2,5 35 - - - - 

3-1-4 
الشوكولاتة  
 بالحليب

- 2,5 25 2,5-3,5 12-14 - - 

3-1-5 
الشوكولاتة  

 ة يالعائل بالحليب
- 2,5 20 5 ≤  20 - - 

3-1-6 
 شوكولاتة التغطية
 والإكساء
 بالحليب

- 2,5 25 3,5 ≤  14 - - 

 منتجات شوكولاتة أخرى  3-1-7

3-1-7-1 
الشوكولاتة  
 - - 14  ≥ 3,5-2,5 - - 20 البيضاء 

 40  ≤و  20  ≥ - - - 32 8 - الجندويا  شوكولاتة 3-1-7-2
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 بربربربربربر ةسب افكونات دةواع الشوكولات   1الجدول  
 )تتمة(   (زال  وزن افواي الغلمائي  افضاف  الاخرىإ)محسوب  ملى أساس افايع الجاف  للمنتج بعد  

 
 
 

 الرقم 
ةوع  

 الشوكولات  
زبدع  
 الكاكاو 

 ى ـدنأحد 
٪ 

جوامد  
الكاكاو  
خالي   
 الدسم 
 ى ـحد أدن
٪ 

جوامد  
الكاكاو  

 كلي  ال
 ى ـحد أدن
٪ 

يسم 
 حليب
 ى ـحد أدن
٪ 

جوامد  
الحليب  
 الكلي  
٪ 

  /ةشا
 يقيق

 
٪ 

 بندق 

3-1-7-3 
شوكولاتة الجندويا  

 40  ≤و  15  ≥ - 10 ≥ 3,5-2,5 25 2,5 - بالحليب

 شوكولاتة المائدة  3-1-7-4
3-1-7-

4-1 
 شوكولاتة المائدة 

11 9 20 - - - - 

3-1-7-
4-2 

شوكولاتة المائدة  
 نصف المرة 

15 14 30 - - - - 

3-1-7-
4-3 

شوكولاتة المائدة  
 المرة 

22 18 40 - - - - 

 أنواع الشوكولاتة )الشكل(  3-2
 والشوكولاتة الرقائقالشوكولاتة الشعيرية  3-2-1

3-2-1-1 

الشوكولاتة  
الشعيرية 
 والشوكولاتة 
 الرقائق 

12 14 32 - - - - 

3-2-1-2 

الشوكولاتة  
بالحليب الشعيرية 

 والشوكولاتة  
 بالحليبالرقائق 

- 2,5 20 3 ≤  12 - - 

 الشوكولاتة المحشوة 3-2-2
 البرالين  - (الضيافة)شوكولاتة التقديم  3-2-3
 - - - 7 25 2,5 - شوكولاتة الكريمة  3-2-4
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 الاشتراطات -4
 الاشتراطات القياسي   4-1

 فر الاشتراطات القياسية التالية في المنتم النهائي بحيث: ا ب تو 
 وطعمها في الصنف الواحد وأن تخلو من أي رائحة أو طعم غير مرغوب  نهاتكون الشوكولاتة طبيعية في لو   4-1-1

 .فيهما
 يخلو من الحشرات الحية والميتة الكاملة وأجزائها ويرقاتا. 4-1-2
 التزنخ والعفن الظاهري.   من لويخ 4-1-3
 من المواد الغريبة.  وخاليا    كون نظيفا  ي  0-0-0
 تكون حبات أو قطع الشوكولاتة مكسرة داخل الأغلفة أو منصهرة بتأثير الحرارة.  لا 4-1-4
 . ٪  3تزيد نسبة الرطوبة على    لا 4-1-5
 . ٪  2,5لا يزيد نسبة الرماد الكلي على  4-1-6
 .2060يطابق متطلبات المواصفة القياسية الأردنية    4-1-7
 من القمح أو الذرة أو الأرز.   2-1-3و   1-1-3أن يكون النشا المستخدم في البندين   4-1-8
 طابقة للمواصفات القياسية الأردنية الخاصة بكل منها إن وجدت. الم  هتكون المواد الداخلة في تصنيع  4-1-9
باستثناء الشوكولاتة   من المنتم النهائي   ٪   5  لى تزيد نسبة الزيوت والدهون النباتية غير زبدة الكاكاو ع  لا   4-1-10

 ببدائل زبدة الكاكاو. 
 المصدر الرئيسي للدهون المتحولة الاصطناعية.،  من الزيوت المهدرجة جزئيا   يخلو تماما   4-1-11
للزيوت  4-1-12 المتحولة  الدهون  محتوى  يكون  أن  فيجب  بالكامل  مهدرجة  زيوت  على  المنتم  احتواء  حال   في 

 النهائي.  من  موع الدهون في المنتم  ٪   2المستخدمة في المنتم أقل من  
 . يسمح بإضافة الملح والبهارات حسب الممارسات التصنيعية الجيدة  4-1-13
 :  ب توافر الاشتراطات التالية في الشوكولاتة ببديل زبدة الكاكاو 4-1-14
 . ٪  8د الكاكاو الكلية بها عن مة جوابتقل نس  ألّا  -
 . )من بديل زبدة الكاكاو وزبدة الكاكاو والحليب إن وجد(  ٪   20تقل نسبة الدسم الكلية عن    ألّا  -
 . ٪  2,5تزيد نسبة الرطوبة على   ألّا  -
 . ٪ 55تزيد نسبة السكريات على    ألّا  -
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 الاشتراطات الصحي    4-2
 فر الاشتراطات الصحية التالية في المنتم النهائي بحيث: ا ب تو 

 .493يتم تحضيره وتداوله طبقا  للمواصفة القياسية الأردنية   4-2-1
 .2تطابق الحدود الميكروبية ما هو وارد في الجدول   4-2-2

 الحدوي افيكروبي    بربربربربربر 2الجدول  

 ادحياء الدقيق  
 العينات 

 الحد افيكروببري 
 وحدة مكونة للمستعمرة 

(CFU  ))غرام/أ 
 ه( ص   د( م   ج( ق   ب( ع  

 غ 25 لكلخالية  0 5 السالمونيلا 
 104 103 2 5 عدد المستعمرات الهوائية 

نتيروباكتيرياسي ا  5 2 10 102 
خاضــعة للمراجعــة والتعــديل عنــد الحاجــة ويؤخــذ بعــين الاعتبــار أي تطــورات علميــة جديــدة في  2تكون الحدود الميكروبية الواردة في الجدول ملاحظة:  

ميكروبـــي ذات أةيــة مرضــية خارجــة عــن المــألوف بالإضــافة إلى نتــائم  ث ال صحة وسلامة الأغذية وهذا يتضمن التطورات العلمية وأي مؤشــرات تلــو 
 .الميكروبية  الحدودهي المسؤولة عن مراجعة وتعديل هذه تقييم المخاطر، وتكون مؤسسة المواصفات والمقاييس  

 Colony Forming Unit :CFU.أ( 
 ع: عدد وحدات العينة الن  ب تحليلها.  ب(

 ق: الحد الأقصى لعدد وحدات العينة المسموح فيه بأن يعطي رقم أكبر من قيمة )م( ولا يصل لقيمة )ص(.  ج(
 م: مستوى الحد الميكروبـي المسموح به في المنتم.  د(
 ص: أقصى قيمة للحد الميكروبـي  ب ألا يزيد عليها في أي وحدة من )ع(. ه(
 

 افضافات الغلمائي    -5
 . 94ئية حسب المواصفة القياسية الأردنية  ذا يسمح بالمضافات الغ   5-1
الاصطناعية حسب   5-2 المحليات  باستخدام  بالمحليات    يسمح  الخاصة  والدواء  للغذاء  العامة  المؤسسة  لسنة تعليمات 

 وتعديلاتا.   2015
يزيد    5-3 لا  أن  الأقصى  ب  ) اله   لبقايا   الحد  محتوى  / غ م 1  على س(  º82  –  س º62  كسان  أساس  على  كغ محسوبة 

 الدهون. 
الخطوط    القياسية الأردنية مع ما جاء في   المنكهات المستخدمة في المنتجات المشمولة بهذه المواصفة   توافق  ب أن ت   5-4

يُسمح فقط باستخدام المنكهات الن لا  و 2008-66 بشأن استخدام المنكهات الصادرة عن هيئة الدستور الغذائي    التوجيهية 
باستثناء    2-3و 1-3  البندين لممارسات التصنيع الجيدة للمنتجات المبيّنة في    تُحاكي نكهة الشوكولاتة أو الحليب، وذلك وفقا  
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مغ/كغ، سواء تم استخدامهما بشكل    1  000الفانيلين وإيثيل الفانيلين، اللذين يُسمح باستخدامهما بمستوى أقصى قدره  
 . منفرد أو معا  

 افلوثات   -6
أ   6-1 يزيد الحد الأعلى للملوثات من سموم فطرية وإشعاعية ومعادن على ما هو وارد في مواصفة هيئة الدستور    لَا  ب 

 وتعديلاته.   2023/ 915ي   ــالأوروب   التشريع في حال عدم توفر بيانات عن الملوثات للمنتم فيتم الرجوع إلى  ، و 193الغذائي  
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المسموح بها ضمن المواصفة القياسية الأردنية   لَا أ ب   6-2
 . 1533 الأردنية   تزيد حدود متبقيات الأدوية البيطرية على الحدود المسموح بها ضمن المواصفة القياسية   لَا أ ب   6-3
 

 طرق أخلم العينات وال حص   -7
 طرق أخلم العينات   7-1

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للغذاء والدواء الخاصة   يتم أخذ العينات حسب التعليمات الصادرة عن
خذ العينات ، والتعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذاء والدواء الخاصة بأوتعديلاتا  2015الغذائية المستوردة لسنة  
 وتعديلاتا.  2015لسنة    من المواد الغذائية المتداولة 

 طرق فحص العينات   7-2
 . ق لهات والتحقّ جراء عمليات التثبّ إ الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة الن تم  يمكن استخدام    7-2-1
لقيمـة    ٪ مـن الحـد الأقصـى  80  علـىي يزيـد  ـالاختبار على عينة مركبة ممثلة، وإذا كان الحد الميكروبـ يمكن إجراء 7-2-2

عتمــد في جمعهــا نظــام  عينــات يُ   فحــصيــتم    نــتمإعــادة فحــص الم  وفي حــالتعتــبر العينــة ةالفــة،    2  )ص( الــواردة في الجــدول
 .2 على حدة وتعتمد الحدود الميكروبية الواردة في الجدول  منهاوتفحص كل   2حسب ما هو وارد في الجدول    الوحدات

 

 التعبئ  والنق  والتخزين   -8
 

 فر الشروط التالية عند تعبئة ونقل وتخزين المنتم النهائي بحيث: ا  ب تو 
الطبيعية بحيث    والجفاف وتحافظ على خصائصه   تحفظه من التلوث والتلف  ومناسبة    وسليمة   نظيفة    في عبوات   التعبئة تتم    8-1

 . 2132و   2131و   2130الأردنية    القواعد الفنية في    تطابق مواد التعبئة والتغليف المستخدمة المتطلبات الواردة 
يتم النقل والتداول بشكل ملائم يحميها من المطر والشمس أو أي مصادر أخرى للحرارة الزائدة والروائح غير المرغوب    8-2

 . فيها وأي مصادر أخرى للتلوث 
و اليتم    8-3 و النقل  المواد   حسب تداول  التخزين  بنقل وتخزين وعرض  الخاصة  والدواء  للغذاء  العامة  المؤسسة  تعليمات 

 وتعديلاتا.  2011الغذائية لسنة 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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تكون غرف التخزين جافة وخالية من الروائح غير المرغوب فيها ومحمية من دخول الحشرات والقوارض، وأن تكون   8-4
 التهوية منظمة بشكل يضمن أن تكون جيدة في فترات الجفاف ويمكن إيقافها نهائيا  في فترات الرطوبة. 

 

 بطاق  البيان   -9
 

،  ب أن تدون البيانات الإيضاحية التالية باللغة العربية و وز كتابتها 9إضافة  إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
 بأي لغة أخرى إلى جانب اللغة العربية الأساسية: 

 . 4-3،  3-3،  2-3 ،1-3في البند وارد  اسم المنتم كما هو    9-1
 . 288مدة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    9-2
 ، عند استخدام التنويهات الغذائية والصحية. 1474الالتزام بما ورد في المواصفة القياسية الأردنية   9-3
 

 افراجع 
 

 . تة ومنتجاتالاالمواصفة الخاصة بالشوكو ،  2022، التعديل الثالث 87/1981مواصفة هيئة الدستور الغذائي   -
 .المعايير الميكروبيولوجية للسلع والمواد الغذائية،  2015/ 1016 المواصفة القياسية الخليجية  -
 . ، الكاكاو ومنتجاته )الشوكولاتة(567/2021المواصفة القياسية الخليجية   -

 ، الدهون المتحولة.2024/ 2483اللائحة الفنية الخليجية    -

 


