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محلها.   وتحل   2007عام  الصادرة    القياسية الأردنية   لمواصفة لنفس ا بديلة  القياسية الأردنية    تعتبر هذه المواصفة 



 

 

 المقدمة
 

مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأردن، حيث يتم إعداد المواصفـــــات القياسية الأردنية  
ــة   وتكون هذه اللجان عادةً مشـكلةً من أعاـا   ،من خلال لجان فنية ــات الرويسـية المعنية  و ـو  المواصـفـــــــــــــ ممثلين للجهـــــــــــــ

القياسية، ويكون لهذه الجهات الحق في إبـــــــــــــدا  الـــــــــــــرأف والملاحاات حول هذه المواصفة القياسية، و ل  أ نا  فترة تع يم  
ية والوطنية قدر مشرو  التصويت سعياً لجعـــــــــــل المواصفـــــــــــات القياسية الأردنية مواو ة لل واصفات القياسية الدولية وا قلي 

 ياب السلع بين الدول.ا مكان و ل  من أجل إزالة العواوق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انس
 

: قواعد  2، الجز   2/2005-1تتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقاً لدليل الع ل الفنـــــــــــي لمديرية التقييس  
 .* هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية

 
الداو ة   الفنية  اللجنة  قامت  فقد  على  ل   السكروبناً   ومنتجات  المواصفة  41  للسكر  الأردنية   بدراسة  القياسية 

السكرالخاصة    122/2007 ومنتجات  القياسية    ومشرو    النحل   عسل  ــــــ  بالسكر   2025/ 122الأردنية  المواصفة 
 ،122/2025  أردنية  وأوصت باعت اد المشرو  المعدّل كقاعدة فنية  ،النحل  عسل بالسكر ومنتجات السكر ــ ــــ  الخاص

 وتعديلاته. 2000 لعام  (22)( من قانون المواصفات والمقاييس رقم  12و ل  استناداً لل ادة ) 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

  ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 قيد التعديل.  *
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 النحل  عسلــــــ  السكر ومنتجات السكر
 

 المجال  -1
 

المنتج من النحل وتش ل أيـااً جميـع   الطبيعي  هذه المواصفة القياسية الأردنية بالاشتراطات الواجب توفرها في العسل   تصتخ
ليه مدخلات أخرى مثل المكسرات إالمااف  العسل  تش ل  ولا   شر.باالمأشكال العسل التي تعامل وتعبأ والمعدة للاستهلاك  

 . أو التوابل أو البهارات أو غيرها من المكونات الغذاوية أو العسل المخصص للاستخدام في التصنيع الغذاوي )عسل الخباز(

 

 المراجع التقييسية -2
 

أما   فقط، الوثاوق المرجعية التالية لا يمكن الاستغنا  عنها لتطبيق هذه الو يقة. في حالة ا حالة المؤرخة تطبق الطبعة المذكورة  
في حالة ا حالة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الو يقة المرجعية المذكورة أدناه )متا نة أف تعديلات(، عل اً بأن مكتبة 

 مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتوف على فهارس لل واصفات السارية المفعول في الوقت الحا ر.
 المواصفة العامة لل لوثات والس وم في الأغذية والأعلاف.   ، 193مواصفة هيئة الدستور الغذاوي   -
 .وتعديلاته الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأغذية  ، 915التشريع الأوروبـي    -
 المعيار العام لو ع بطاقة البيان على عبوات الأغذية.  ــــ ــــ  ، بطاقة البيان9المواصفة القياسية الأردنية    -
 مدد الصلاحية لل واد الغذاوية.   ــــــــالمواد الغذاوية    ، 288المواصفة القياسية الأردنية    -
 ـ القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية. ــ ـــــ، الاشتراطات الصحية  493المواصفة القياسية الأردنية    -
 لة على العناصر الغذاوية.الخطوط التوجيهية لو ع بطاقة البيان الداّ   ــــ، بطاقة البيان ــــ1473المواصفة القياسية الأردنية    -
 الصحيّة. ،  ، بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجيهية لاستخدام التنويهات الغذاوية1474المواصفة القياسية الأردنية    -
الأردنية    - القياسية  البيطرية في 1533المواصفة  الأدوية  لمتبقيات  القصوى  ــــــ الحدود  الغذا   الصحية وسلامة  الشؤون   ،

 ي.ــالأغذية من أصل حيوان
الحدود القصوى لمتبقيات المبيدات والمتبقيات العر ية   ـ ــــ  متبقيات المبيدات في الأغذية   ،1925المواصفة القياسية الأردنية    -

 . والأعلاف  في الأغذية
 المواد والأدوات المعدّة للتلامس مع الغذا .  ، 2130القاعدة الفنية الأردنية   -
 المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع الغذا .   ، 2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 مواد التعبئة والتغليف.   ، 2132القاعدة الفنية الأردنية   -
الخاصة  - والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  المتد بأ   تعلي ات  الغذاوية  المواد  من  العينات  لسنة  خذ  بالأسواق   2015اولة 

 وتعديلاتها. 
الخاصة   تعلي ات  - والدوا   للغذا   العامة  لسنة  با  المؤسسة  المستوردة  الغذاوية  المواد  من  العينات  وأخذ   2015لتفتيش 

 وتعديلاتها. 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 وتعديلاتها.   2011بنقل وتخزين وعرض المواد الغذاوية لسنة المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة    تعلي ات  -
 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 لأغراض هذه المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردة أدناه:
3-1 
 سل النحلع 

 العسل
أو إفرازات   ت إفرازات الأجزا  الحية من النباتا  من  أو  تالنباتاأزهار    طبيعية حلوة ينتجها نحل العسل من رحيق  سكرية  مادة 
لها من خلال مزجها مع تحوي، والتي يقوم النحل بج عها و تص الأجزا  الحية من النباتاتالتي تم  جنحةنصفية الأ  راتشالح

 في أقراص شمعية حتى تناج   بإيداعها وتجفيفها وتخزينها وإبقاوها بعض إفرازاته ومن ثم يقـوم  
3-2 

 عسل الأزهار 
 عسل الرحيق 

 تالنباتا  أزهار  العسل الناتج من رحيق
3-3 

 عسل الندى 
 الندوة العسلية 

الأجزا    العصارة من   تص التي تم  جنحة نصفية الأ  أو إفرازات الحشرات تالعسل الناتج من إفرازات الأجزا  الحية من النباتا
 الحية من النباتات 

3-4 
  العسل المستخلص

 المفروز 
 باستخدام جهاز فرز العسل )جهاز الطرد المركزف(  غطيتهاأبعد إزالة    العسل الذف يتم الحصول عليه من الأقراص الش عية 

3-5 
 العسل المضغوط 

 العسل الذف يتم الحصول عليه من الأقراص الش عية بالاغط 
 
 
3-6 
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 العسل المصفى 
 قراص شمع تم نز  طبقتها الواقيةأمن  ( أو الماغوطالعسل المستخلص )المفروز  تصفية  بعدالعسل الذف يتم الحصول عليه  

3-7 
 لأقراص الشمعية باعسل  

في العيون السداسية لأقراص العسل الش عية المنتجة من شغالات نحل   هو العسل المخزن بواسطة شغالات نحل العسل 
أطوار نمو الحشرة ويبا  على شكل أقراص عسل كاملة أو أجزا  بأحجام مختلفة حديثة التكوين والخالية من أحد    العسل
 منها

3-8 
  عسل مع القطع الشمعية 

 عسل بش عه 
 الش عية   العسلية  يحتوف على قطعة واحدة أو أكثر من الأقراص الذف  الساول  العسل

3-9 
 العسل المرشح 

 العسل الذف تم ترشيحه بطريقة تس ح بإزالة جز  من حبوب اللقاح
3-10 

 عسل النحل المتبلور
ظاهرة التبلور تحت ظروف التبلور الطبيعية وتكون   تحول قوامه الى قوام مت اس  نتيجة لحدوث   عسل النحل الساول الذف 

يطفو على السطح بين ا يترسب في  منه ساولاً    اً ، أو قد يكون جز بلوراته متجانسة الحجم نتيجة لتبلور سكر الجلوكوز فيه
 يها التبلور باختلاف أنوا  العسل فأسفله البلورات وتختلف المدة التي يتم  

3-11 
 مي ـالعسل الكري

  ي سهل الفرد ـ)تحري  مع التبريد( ليعطي القوام الكري  طبيعياً وتم معاملته    ناع ة  العسل الذف يحتوف على بلورات دقيقة
3-12 
 لمواد الغريبة ا

دون أدوات أو معدات التكبير التي يعطي وجودها بالمنتج ويمكن التعرف عليها بسهولة مع أو    أصل   أف مادة عدا عن
 ة الجيدة على عدم التوافق مع الم ارسات التصنيعية والصحيّ يدل    مؤشراً 

 
 

 الاشتراطات -4
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 الاشتراطات القياسية 4-1
 : بحيث  يجب توافر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النهاوي

 غذاوية.   اافاتم يخلو من أف   4-1-1
 .نكهته متأ رة بالرواوح الأخرى الخارجية أ نا  تحايره وتخزينه  غريبة ولا تكونطعم أو نكهة    من أف  يخلو 4-1-2
 يخلو من أف مواد غريبة. 4-1-3
 . يخلو من أف تخ ر أو فوران  4-1-4
إ ا تعذر تجنب  ل  عند إزالة المواد   إلّا يكون محتفااً باللقاح والمكونات الخاصة به )ما عدا العسل المرشح    4-1-5

 .الغريبة العاوية أو غير العاوية(
 .2060يطابق متطلبات المواصفة القياسية الأردنية   4-1-6
 غرام.   1000  ل مكافئ حمض لك يليغراماً م 50الح و ة الحرة   جاوزتت  لا   4-1-7
 لا يتم استخدام المعاملات الكي ياوية أو البيوكي ياوية للتأ ير على تبلور العسل.  4-1-8
 يكون محتوى السكريات كالتالي:   4-1-9
غ في عسل النـدى وفي مـزيج عسل الندى وعسل  100/ غ45يقل مج و  محتوى الجلوكوز والفركتوز عن    لا   4-1-9-1

 . زهار()الأ  الرحيق
 . غ في عسل الأنوا  الأخرى100/ غ60 يقل مج و  محتوى الجلوكوز والفركتوز عن لا   4-1-9-2
وعسل   الأكاسيا  وعسل  )عسل الفصة(  ألفا  الألفا  غ في عسل100/ غ10 يزيد محتوى السكروز على  لا  4-1-9-3

 .الفرنسيي سكل  ـالريد جوم وعسل مينـزيز بانكسيا وعسل ايوكرافيا ميليجنا وعسل الليذرهود وعسل الهون
 .غ في عسل اللافندر وعسل البوراج100/ غ15 يزيد محتوى السكروز على  لا   4-1-9-4
 .غ في عسل الأنوا  الأخرى100/غ 5 يزيد محتوى السكروز على  لا   4-1-9-5
 ك ا يلي: في الما   يكون محتوى المواد الصلبة غير الذاوبة    4-1-10
 . غ في العسل الماغوط100غ/ 0,5 تزيد على لا   4-1-10-1
 . غ في عسل الأنوا  الأخرى100غ/ 0,1 تزيد على لا   4-1-10-2
 يكون محتوى الرطوبة ك ا يلي:   4-1-11
 . ٪ لعسل نبتة الخلنج 23 تزيد نسبة الرطوبة على  لا   4-1-11-1
 .٪ لعسل الأنوا  الأخرى 20  على    تزيد نسبة الرطوبة لا   4-1-11-2
 ك ا يلي:   نزيم الدياستيزإفعالية  تكون    4-1-12
 . وحدات سكاد  8 تقل فعالية إنزيم الدياستيز عن  لا   4-1-12-1
منخفض   ىمحتو وحدات سكاد في حالة العسل الـذف يحتوف على    3  عن    تقل فعالية إنزيم الدياستيزلا  4-1-12-2

 نزيم طبيعياً مثل عسل الح ايات. من ا 
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 : ك ا يلي  محتوى الهيدروكسي ميثيل فورفورال في العسل بعد المعاملة و/أو الخلطيكون    4-1-13
 . مغ/كغ  40في العسل بعد المعاملة و/أو الخلط على    يزيد محتوى الهيدروكسي ميثيل فورفوراللا   4-1-13-1
التي    يزيد محتوى الهيدروكسي ميثيل فورفورال في العسل الذف يكون بلد المنشأ له من البلدان أو الأقاليم لا   4-1-13-2

 . مغ/كغ   80 علىوكذل  في حالة خليط هذا النو  من العسل    مرتفعةتتصف بحرارة  
 ي: تكون قيم التوصيل الكهرباوي ك ا يل  4-1-14
 .مليسي ينـز/سنتي تر عسل  0,8 يزيد التوصيل الكهرباوي على لا   4-1-14-1
الكستنا  مليسي ينـز/سنتي تر عسل في كل من عـسل النـدى وعسل    0,8 يقل التوصيل الكهرباوي عن  لا   4-1-14-2

 .وخليطه ا
سكتلندف  ى من قيم التوصيل الكهرباوي عسل نبات الفراولة وعسل نبات الشاف وعسل الخلـنج الرمـادف وعـسل الخلـنج الاــيستثنملاحاة:  

 ..وعسل الُأكاليبتوس وعسل الجيلي بوش وخليط هذه الأنوا  
 الاشتراطات الصحية   2- 4

 : بحيث  المنتج النهاويفر الاشتراطات الصحية التالية في  اتو يجب  
 .493طبقاً لل واصفة القياسية الأردنية  هيتم تحايره وتداول  1- 2- 4
 .1تطابق الحدود الميكروبية ما هو وارد في الجدول   4-2-2
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 الحدود الميكروبية   ــــــ 1الجدول  
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 الملوثات   - 5
مواصفة هيئة الدستور الغذاوي  يزيد الحد الأعلى لل لوثات من سموم فطرية وإشعاعية ومعادن على ما هو وارد في    لّا يجب أ   5-1

 وتعديلاته.   915الأوروبـي    التشريع فيتم الرجو  إلى  الملوثات لل نتج  فر بيانات عن  في حال عدم تو و   ، 193
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المس وح بها   ن المواصفة القياسية الأردنية  ألّا  يجب   2- 5
 . 1533 الأردنية  يجب ألّا تزيد حدود متبقيات الأدوية البيطرية على الحدود المس وح بها   ن المواصفة القياسية   3- 5

 

 أخذ العينات والفحص طرق    - 6
 طرق أخذ العينات   1- 6

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة   حسب التعلي ات الصادرة عنيتم أخذ العينات  
خذ العينات بأ  التعلي ات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصةو   ، وتعديلاتها  2015الغذاوية المستوردة لسنة  
 وتعديلاتها.  2015لسنة    من المواد الغذاوية المتداولة 

 
 طرق فحص العينات   2- 6

 الأحياء الدقيقة 
 العينات 

 الحد الميكروبـي 

 وحدة مكونة لل ستع رة 

(CFU  ))غرام/أ 
 ه( ص   د( م   ج( ق   ب(    

 103 102 1 5 خماور وأعفان 
 103 102 2 5 المختزلة للكبريت ة اللاهواوي الميكروبات 

 غ 25خالية على  0 5 )ونم ي كلوسترديم بوتل
خـا ــــــــــــــعـة لل راجعـة والتعـديـل عنـد الحـاجـة ويؤخـذ بعين الاعتبـار أف تطورات عل يـة جـديـدة في مجـال    1تكون الحـدود الميكروبيـة الواردة في الجـدول  ملاحاـة:  

ميكروبـــــــــي  ات أةية مر ية خارجة عن المألوف با  افة إلى نتاوج تقييم المخاطر،   ثصحة وسلامة الأغذية وهذا يتا ن التطورات العل ية وأف مؤشرات تلو 
 .الميكروبية الحدودهي المسؤولة عن مراجعة وتعديل هذه وتكون مؤسسة المواصفات والمقاييس 

أ( 
 FU .Colony Forming Unit :C 

 : عدد وحدات العينة التي يجب تحليلها.  ب( 
 ق: الحد الأقصى لعدد وحدات العينة المس وح فيه بأن يعطي رقم أكبر من قي ة )م( ولا يصل لقي ة )ص(.  ج(
 د(

 : مستوى الحد الميكروبـي المس وح به في المنتج. م 
 : أقصى قي ة للحد الميكروبـي يجب ألا يزيد عليها في أف وحدة من ) (.ص ه(
 اختيارف.  و(

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 . ق لها ت والتحقّ جرا  ع ليات التثبّ إالطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة التي تم استخدام    يتم  6-2-1
 يتم الاسترشاد بالطرق التالية عند فحص الغش في عسل النحل   6-2-2
 977.20الصادرة عن مجلة جمعية المحللين الرسميين   sugar profileطريقة فحص نسب السكريات    6-2-2-1
 991.41الصادرة عن مجلة جمعية المحللين الرسميين   طريقة تحليل نسب نااور الكربون   6-2-2-2
)ص( لقي ة    ٪ من الحد الأقصى  80  على ي يزيد  ـعينة مركبة ممثلة، وإ ا كان الحد الميكروب  الاختبار على   يجرى  3- 2- 6

 عت د في جمعها ناام الوحدات عينات يُ   فحص يتم    نتج إعادة فحص الم  ولدى  تعتبر العينة مخالفة،   1  الواردة في الجدول 
 . 1 على حدة وتعت د الحدود الميكروبية الواردة في الجدول  منها   وتفحص كل  1حسب ما هو وارد في الجدول 

 

 التعبئة والنقل والتخزين   - 7

 

 : بحيث   المنتج النهاوي ية عند تعبئة ونقل وتخزين  يجب توفر الشروط التال 
بحيث  الطبيعية   والجفاف وتحافظ على خصاوصه   تحفاه من التلوث والتلف  ومناسبة    وسلي ة   نايفة    في عبوات   التعبئة تتم    1- 7

 . 2132و   2131و   2130الأردنية  القواعد الفنية  في    تطابق مواد التعبئة والتغليف المستخدمة المتطلبات الواردة 
يتم النقل والتداول بشكل ملاوم يح يها من المطر والش س أو أف مصادر أخرى للحرارة الزاودة والرواوح غير المرغوب    2- 7

 فيها وأف مصادر أخرى للتلوث خاصة عند نقلها بالسفن. 
تعلي ات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذاوية   حسب تداول  التخزين و النقل و اليتم    3- 7

 وتعديلاتها.  2011لسنة  
وأن تكون   والقوارض،تكون غرف التخزين جافة وخالية من الرواوح غير المرغوب فيها ومح ية من دخول الحشرات    4- 7

 . التهوية منا ة بشكل يا ن أن تكون جيدة في فترات الجفاف ويمكن إيقافها نهاوياً في فترات الرطوبة

 
 بطاقة البيان   - 8

 

، يجب أن تدون البيانات ا يااحية التالية باللغة العربية ويجوز كتابتها 9إ افةً إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
 بأف لغة أخرى إلى جانب اللغة العربية الأساسية: 

 ، "عسل النحل". "عسل"  :اسم المنتج  8-1
ي )إ ا كان ـسم مصدر العسل سواً  كان المصدر الجغرافي )إ ا كان منتجاً خاصاً  نطقة جغرافية( أو المصدر النبـاتا  8-2

 .هرية للعسل( وهو متطلب اختيارفلمجوا حاً في الخواص الحسية والفيزياوية والكي ياوية وا
 
 
 ي: ـيمكن تس ية العسل حسب طرق استخراجه كالتال   8-3
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 العسل المستخلص. أ(    
 العسل الماغوط. ب(  

 العسل المصفى. ج(    
 
 يمكن تس ية العسل حسب الأشكال التالية:   8-4
 العسل )عسل النحل(. أ(    

 عسل الأقراص الش عية.   ب(
 عسل مع القطع الش عية.ج(    

 . 3-3و  2- 3في  تكن إ افة عبارة "مزيج من عسل الأزهار مع عسل الندى" إلى مزيج المنتجات التي وصـف يم  8-5
 . 288مدة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    8-6
 . ، عند استخدام التنويهات الغذاوية والصحية1474الالتزام  ا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   8-7
 

 جع ا المر 

 . المواصفة الخاصة بالعسل   . 2022تعديل عام    12  غذاوي دستور ال ال   هيئة مواصفة    - 
 ، عسل النحل. 2022/ 147الخليجية    القياسية   المواصفة   - 
 . الغذاوية المعايير الميكروبيولوجية للسلع والمواد  ،  2015/ 1016المواصفة القياسية الخليجية    - 
 ، عسل النحل وطرق الفحص والاختبار، الجز  الأول: عسل النحل. 2005/ 1- 355القياسية المصرية  المواصفة    - 
دليل الم ارسات التصنيعية الجيدة في معامل تعبئة وإنتاج العسل الي نــي الصادرة عن الهيئة الي نية لل واصفات والمقاييس و بط    - 

 . 2024الجودة عام  
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 المصطلحات 

 ى لل صطلحات ا نجليزية المقابلة لها:  ــتح ل المصطلحات العربية المذكورة ادناه المعن القياسية الأردنية  لأغراض هذه المواصفة 
 

 المصطلحات  –   2الجدول  
 المقابل الإنجليزي  ي  ـالمصطلح العرب  رقم البند 

 ling heather الخلنج الاسكتلندف  14- 1- 4

 bell heather الخلنج الرمادف    14- 1- 4
 jelly bush honey عسل الجيلي بوش  14- 1- 4
 pressed honey عسل ماغوط  5- 3
  honeydew honey عسل الندى  3- 3
  comb honey عسل بالأقراص الش عية  7- 3
 Hydroxyl methyl furfural هيدروكسي ميثيل فورفورال  13- 1- 4
 Diastase الدياستيز  12- 1- 4

 
 




